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Efteruddannelse for mejerister

Efteruddannelse for mejerister tager afsat i en reekke af de krav og udviklingstendenser, som
Prmger mejeriindustrien. Uddannelsen er dynamisk og praksisorienteret og giver dig et markant
agligt og personligt kompetenceloft, der kleder dig pa til fremtiden.

Uddannelsesforlebet er skabt til dig, der vil have
en praksisnar uddannelse og en solid veerktojs-
kasse, som du kan anvende i din dagligdag til at
lese komplekse opgaver.

Kompetencer
Malet med uddannelsesforlebet er at opbygge
dine faglige og personlige kompetencer.

Du vil fa kendskab til ny faglig viden indenfor
mejerikemi og mikrobiologi og kan omseette
denne viden relevant i arbejdet med problem-
lesning og optimering i mejeriproduktionen.

Du vil efter endt uddannelse kunne arbejde
selvsteendigt og systematisk med problem-
lesning og optimering i mejeriproduktionen ved
hjeelp af anerkendte og relevante metoder og
veerktojer.

Nar du er feerdig med uddannelsen vil du ogsa
kunne fere en dialog pa engelsk i en faglig
sammenhang med kunder, leveranderer,
kolleger m.fl.

Undervisning
Pa forlebet leerer du bl.a. noget om:

® Problemlesning og optimering

® Mejerikemi

® Mikrobiologi

® [T, statistik og analyseveerktojer

® Engelsk anvendt i mejeriindustrien

Undervisningen

Al undervisning foregar pa Kold College
i Odense, men underviserne kommer fra
to danske erhvervsskoler.

Erhvervsskolerne er specialister indenfor deres
felt og kan dokumentere et hojt kvalitetsniveau
i undervisningen.

Det drejer sig om:

® EUC Lillebeelt
® Kold College

Undervisningen vil veere meget afvekslende og
vil bl.a. kombinere oplaeg fra underviserne med
praktiske evelser, cases mv. Vi l&egger veegt pa
at inddrage dine og de andre deltageres erfa-
ringer i forlebet. Pa den made far du mulighed
for at forholde dig aktivt og personligt til de
ting, du leerer. Du vil ogsa leere meget af de
andre deltageres erfaringer, og derfor vil | ofte
arbejde i mindre grupper.

Opbygning

Uddannelsesforlebet bestar af 30 kursusdage
fordelt pa ti moduler af tre dages varighed.
Mellem kursusmodulerne vil du fa opgaver, du
skal arbejde med hjemme i din virksomhed.

Nogle opgaver skal leses i grupper pa tvars af
virksomheder. Opgaverne kobler det, du har
leert pa modulerne med din egen dagligdag.
Hele uddannelsesforlebet afsluttes efter to ar
med et projekt, som du skal preesentere

for et par undervisere og en leder fra din
arbejdsplads.

Malgruppe

Efteruddannelse for mejerister er for dig, som
har lyst og evner til mere ansvar og sterre
udfordringer i jobbet som mejerist. Undervejs i
forlebet udvikler du dine kompetencer, sa du fx.
kan patage dig mere komplekse opgaver pa din
arbejdsplads.

Er det leenge siden, du sidst har siddet pa skole-
baenken, skal du ikke veere bekymret. Vi klaeder
dig lobende pa med veerktojer i studieteknik,
projektarbejde mv. for at sikre, at du kan klare
de udfordringer, du meder undervejs i forlebet.
Det er dog vigtigt at understrege, at efter-
uddannelsesforlebet er langt og til tider vil veere



kreevende. Det er derfor afgerende, at din moti-
vation er helt i top, nar du starter pa forlobet.

Efteruddannelsesforlebet henvender sig til
faglaerte mejerister. Har du en videregaende
uddannelse fx. som mejeritekniker/-teknolog,
tilherer du ikke malgruppen.

Mentor pa eget mejeri /driftssted

Til at bakke dig op igennem hele uddannelses-
forlebet, skal du have en mentor. Mentoren veel-
ges af den everste ledelse pa din arbejdsplads.
Din mentor skal ikke veere ekspert i de fag og
emner, som udger hjernestenene i uddannel-
sesforlobet. Det er meget vigtigere, at din
mentor forstar at opmuntre dig, hvis noget
bliver svaert, og sikre, at du far tid til at arbejde
med dine hjemmeopgaver mv. Din mentor er
sandsynligvis selv leder.

Praktiske oplysninger

Datoer for hold 6:

Modul 1: 29. november - 1. december 2021
Modul 2: 10. - 12. januar 2022
Modul 3: 25 - 27. april 2022

Modul 4: 29. - 31. august 2022
Modul 5: 28. - 30. november 2022
Modul 6: 9. - 11. januar 2023
Modul 7: 20. - 22. marts 2023
Modul 8: 12. - 14.juni 2023

Modul 9: 21.-23. august 2023
Modul 10: 23. - 25. oktober 2023
Fremlaeggelse: 23. november 2023

Pris og tilskud

Efteruddannelsesforlebet er fuldt ud finansieret
af Mejeribrugets Uddannelsesfond. Det betyder,
at fonden daekker udgifterne til:

® Undervisning
® Indkvartering
® Forplejning

® Korsel

Du aflennes af din virksomhed under uddannel-
sen, til gengeeld opnar din virksomhed lontabs-
godtgorelse fra Mejeribrugets Uddannelsesfond
efter geeldende takst.

Alle deltagere tilbydes indkvartering mellem
undervisningsdagene. Vi opfordrer dig til at
benytte tilbuddet, for erfaringerne viser, at
det oger dit udbytte af forlebet. Har du min.
2 timers kersel til Kold College, kan du ogsa
tilbydes indkvartering natten op til hvert
kursusmodul.

Adgangskrav

Det er en forudsaetning for, at du kan opna
stotte til uddannelsesforlebet fra fonden, at
du er fagleert mejerist. Derudover skal du have
gennemfort folgende AMU-kurser:

® CIP indenfor mejeriindustrien
® Procesoptimering i relation til
mejeriproduktion

Der kan i seerlige tilfeelde gives dispensation
for kurset Procesoptimering, hvis du tilmeldes
kurset og gennemferer det sidelebende med
efteruddannelsesforlobet.

Tilmelding
Tilmeldingsproces og deadlines udmeldes
senere.

Vikan desveerre ikke garantere dig en plads

pa holdet. De 20 deltagere pa uddannelses-
forlebet skal repreesentere mejeribranchen
bredt betragtet, og derfor kan det blive ned-
vendigt at prioritere mellem de tilmeldte.

Din tilmelding er som udgangspunkt bindende,
og manglende fremmede kan resultere i, at din
arbejdsplads opkreeves et udeblivelsesgebyr.

Har du sporgsmal?
Sa er du velkommen til at kontakte:

Chefkonsulent Hanne Lindberg Greisen, Dansk
Industri pa tlf. 2033 2933 eller mail hig@di.dk

Supply Chain Learning Partner Maria-Christina
Serensen, Arla Foods pa tlf. 9131 6056 eller
mail machs@arlafoods.com

Efteruddannelsesforlebet for mejerister bygger pa en raekke
AMU-fag. De specifikke AMU-numre vil blive udmeldt inden
kursusstart.
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